
Les Entrées
Pâté de Pâques Berrichon

ou
Duo d’asperges en 2 façons

Les Plats
Parmentier d’agneau confit

ou
Rôti d’agneau aux herbes,
crème au poivre de Java

Nos plats sont accompagnés
d’une jardinière de légumes et flageolets

Les Desserts
Couronne de Pâques aux biscuits roses

de Reims, chocolat blanc,
framboises et pistaches

ou
Œuf de Pâques, chocolat noir

et cœur coulant au lait

..………………..4,90 €

..………………..6,50 €

………………..15,00 €

………………..19,00 €

..………………..4,50 €

..………………..6,00 €

02 38 80 02 24
contact@amandinetraiteur.fr

TVA à 5,5%Sur commande 1 semaine à l’avance

Menu de Pâques 2024



Pour Commander
- par mail à : contact@amandinetraiteur.fr

- par téléphone au : 02 38 80 02 24
au minimum 1 semaine avant

Retrait :
Directement à notre laboratoire de Saran

le samedi 30 mars
de 9h à 18h

Règlement :
à réception de votre bon de commande par mail

avec la facture jointe

Vos mets seront dressés sur platerie à usage unique, 
accompagnés d’une fiche de remise en température

379 route Nationale 20
45770 Saran

02 38 80 02 24
contact@amandinetraiteur.fr

TVA à 5,5%Sur commande 1 semaine à l’avance
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Possibilité de commander un gigot d’agneau entier avec os IGP Quercy 
Tarif sur demande

Modalités


